
Unsere Wurst-Spezialitäten



 






Wurst-Spezialitäten in hervorragender Handwerksqualität,



hergestellt aus naturbelassenen Schweinefleisch von glücklichen Schweinen aus der Aufzucht von Bauer Korte.



Salami hergestellt im Naturreifeverfahren




 













  




Lauertal-Salami Zutaten: mageres Schnitzelfleisch, Speck, Natursteinsalz.   






Aus biologischen Anbau Rohrzucker, Gewürze.

























 




Landsalami Zutaten: mageres Schnitzelfleisch, Speck, Natursteinsalz.   






Aus biologischen Anbau Rohrzucker, Gewürze und Senfsaat.  
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Haussalami Zutaten: mageres Schnitzelfleisch, Speck, Natursteinsalz.   






Aus biologischen Anbau Rohrzucker, Gewürze und geschrotener Pfeffer.






 






 

                                               













 






Kräutersalami Zutaten: mageres Schnitzelfleisch, Speck, Natursteinsalz.   

                   






Aus biologischen Anbau Rohrzucker, Gewürze und 49 Kräuter.
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Ringelblumensalami Zutaten: mageres Schnitzelfleisch, Speck, Natursteinsalz.






Aus biologischen Anbau Rohrzucker, Gewürze und Ringelblumen. 






 






 









Bauernsalami Zutaten: Schweinefleisch, Natursteinsalz.






Aus biologischen Anbau Rohrzucker und Gewürze.
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Salinensalami im Ring Zutaten: Schweinefleisch, Speck, grobes Natursteinsalz.






Aus biologischen Anbau Rohrzucker und Gewürze. 
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